


DESAYUNO AUTOR
BUFFET LIBRE + 1 PLATO PREPARADO

35€ p.p

Embutidos ibéricos
Salmón ahumado
Pavo braseado y jamón cocido
Quesos cremosos y queso fresco
Surtido de quesos españoles
Fruta fresca de temporada
Frutos rojos
Frutos secos
Cereales y semillas
Yogures y mermeladas
Selección de bollería, bizcochos
y panadería

Bebidas calientes: Café, infusiones / 4€

Zumos naturales de temporada / 5€

PARA
COMENZAR EL DÍA

ALÉRGENOS
1 Lácteos / 2 Huevos / 3 Apio / 4 Mostaza /

5 Frutos de cáscara / 6 Gluten / 7 Pescado / 8 Soja / 9 Molusco / 

10 Crustáceo / 11 Cacachuete / 12 Granos de sésamo / 

13 Sulfitos / 14 Altramuz / T Trazas



*Si usted padece de alergia o intolerencia a
algún alimento, comuníqueselo a

nuestro personal. Gracias.

Ensalada de fruta fresca / 6€

Sandwich de queso ahumado con jamón / 12€
(1, 6, T5, T8, T13) Opción sin gluten

Crepes con nata montada, frutos rojos y sirope / 6€
(1, 2, 6)

Huevos de AUTOR
huevos escalfados con 
espárragos y aceite de
pimentón / 10€

Huevos al gusto acompañados de:
verduras / 9€,
bacon y queso / 9€
o salmón ahumado / 11€

Huevos benedictine
con pavo / 11€
con salmón / 13€
(1, 2, 7, 6, T12) Opción sin gluten

Tortilla española / 4,5€

Estos precios incluyen el IVA

TOSTADAS DE PAN
RÚSTICO O CEREALES

Pan rústico: (6)
Pan cereales: (5, 6, 8, 12)

Tostada de brioche a la plancha 
con mantequilla y mermelada / 7€
(1, 2, 6, T8, T5, T12) Opción sin gluten

Tostada de pan artesano
con aceite de oliva virgen extra 
y tomate de la huerta / 4,5€

Tostada de pan artesano
con jamón ibérico / 12€

Tostada de pan artesano
con tabla de quesos / 14€
(T5, 6) Opción sin gluten

PLATOS PREPARADOS AL MOMENTO

HUEVOS DE GALLINAS
DE CAMPO CRIADAS
EN LIBERTAD


