
Vino BLANCO:  ZAPADORADO  Rueda VERDEJO  (100% Verdejo)

Vino TINTO:  BRIEGO  Crianza D.O. Ribera del Duero  (100% Tinto fino)

Menú “Cántabro”  58€ (IVA incluido)

FLORES DE ALCACHOFA
Las famosas - Las auténticas - Las originales

CROQUETAS CASERAS
Jamón Ibérico y Parmesano / Bacalao y Gambas

ENSALADILLA RUSA CON BONITO DEL NORTE Y PIPARRAS
Ensalada rusa a nuestro estilo

MAGANOS-CHIPIRONES ENCEBOLLADOS
Con su tinta y alioli de piparras

y

CARRILLERA IBÉRICA GUISADA A BAJA TEMPERATURA
Con crema de boniato y su crujiente

www.elpimientoverde.com
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PANTXINETA CASERA
Hojaldre relleno de crema pastelera

CAFÉ y LICOR
De especialidad 100% arábica 

BODEGA SELECCIONADA

ENTRANTES

SEGUNDOS PARA COMPARTIR Y DEGUSTAR

POSTRES ARTESANOS



Vino BLANCO:  VAL DO GALIR   Valdeorras GODELLO  (100% Godello)

Vino TINTO:  EL PIMIENTO VERDE   18 meses D.O. Ribera del Duero  (100% Tinto fino)

Menú “Pimiento”  68€ (IVA incluido)

FLORES DE ALCACHOFA
Las famosas - Las auténticas - Las originales

CROQUETAS CASERAS
Jamón Ibérico y Parmesano / Bacalao y Gambas

ANCHOAS DE SANTOÑA
Con tomate natural rallado y mousse de piparras

RAPE - SAPITO SALVAJE NACIONAL
Con salsa bilbaína. El Clásico del Pimiento Verde

y

CHULETÓN DE VACA MADURADO
Vaca vieja mestiza con pimientos y patatas fritas

www.elpimientoverde.com
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PANTXINETA CASERA
Hojaldre relleno de crema pastelera

CAFÉ y LICOR
De especialidad 100% arábica 

BODEGA SELECCIONADA

ENTRANTES

SEGUNDOS PARA COMPARTIR Y DEGUSTAR

POSTRES ARTESANOS



Vino ESPUMOSO:  AT ROCA BRUT  Cava de Cataluña (Agustí Torrelló)

Vino BLANCO:  BLAS MUÑOZ  Chardonnay en barrica CASTILLA  (100% Chardonnay)

Vino TINTO:  EL PIMIENTO VERDE   18 meses D.O. Ribera del Duero  (100% Tinto fino)

Menú “Homenaje”  78€ (IVA incluido)

FLORES DE ALCACHOFA
Las famosas - Las auténticas - Las originales

CROQUETAS CASERAS
Jamón Ibérico y Parmesano / Bacalao y Gambas

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 100%
con pulpa de tomate y pan tostado

PULPO BRASEADO CON PURÉ DE BONIATO
y tierra de ibéricos

MERLUZA NACIONAL DE PINCHO
Con sofrito de salsa bilbaína

ó

SOLOMILLO DE VACA MADURADO
Natural / Con foie de oca y P.X. - Con piquillos y patatas fritas

www.elpimientoverde.com
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PANTXINETA CASERA
Hojaldre relleno de crema pastelera

CAFÉ y LICOR
De especialidad 100% arábica 

BODEGA SELECCIONADA

ENTRANTES

SEGUNDOS PARA ELEGIR

POSTRES ARTESANOS



Menú Vegetariano

FLORES DE ALCACHOFA
Las famosas - Las auténticas - Las originales

ESPARRAGOS COHIBA CON SAL DE AÑANA
Espárragos blancos de Navarra D.O.

PIMIENTOS DEL PIQUILLO 
Piquillos asados a la lumbre lentamente

MENESTRA DE VERDURAS 
Verduras frescas a la riojana

www.elpimientoverde.com
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ENSALADA DE FRUTAS DE TEMPORADA

ó

SURTIDO DE POSTRES CASEROS

CAFÉ y LICOR
De especialidad 100% arábica 

ENTRANTES PARA COMPARTIR

PRIMER PLATO

POSTRES ARTESANOS

RISOTTO DE CALABAZA Y BOLETUS AL AROMA DE TRUFA
Con paté de trufa y arroz bomba de Calasparra

SEGUNDO PLATO



Menú Infantil  30€ (IVA incluido)

ENSALADILLA RUSA

CROQUETAS CASERAS DE JAMÓN

QUESO MANCHEGO 

RABAS DE CALAMAR DEL CANTÁBRICO

ESCALOPE DE SOLOMILLO

ó

MEDALLONES DE MERLUZA REBOZADA
(TODOS ACOMPAÑADOS DE PATATAS FRITAS)

www.elpimientoverde.com
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BROWNIE DE CHOCOLATE NEGRO
Con salsa toffe y helado de vainilla

BEBIDA INCLUIDA

PARA EMPEZAR

PLATO PRINCIPAL (A ELEGIR)

POSTRES ARTESANOS

Lorem ipsum


