EL PIMIENTO
VERDE y







ENTRANTES

PARA COMPARTIR
STARTERS FOR SHARE

FLORES DE ALCACHOFA

Las famosas - Las auténticas - Las originales
Con AOVE y sal de Afhana / 24€

ARTICHOKE FLOWERS

The famous - The genuine - The originals

JAMON IBERICO DE BELLOTA 100%

Con pulpa de tomate y tostas de pan cristal | De la dehesa a la mesa / 35€
100% ACORN-FED IBERIAN HAM

With tomato pulp and toasts / From the pasture to the table

TABLA DE QUESOS DEL VALLE: ETH BLUE, PETIT, BLANQUET, ETH GRAN
Con pulpa de tomate y crema de membirillo con picos artesanos / 24€

Selection of Valley cheese: ETH Blue, Petit, Blanquet, ETH Gran

With tomato pulp and quince cream, with artisan bread peak

TABLA DE PATES: JABALI, PERDIZY OCA

Con tostas de pan de cristal y mermelada de frutos rojos y cassis / 23€
WILD BOARD, PARTRIDGE AND GOOSE PATES FROM DE VALLEY.

With red-berry and cassis jam and crystal bread

GILDONES (2 unidades)

Banderilla clasica con Antxoas de Santofia, aceituna rellena

y piparras encurtidas / 10€

BIG GILDA

The classic Spanish skewer with Santona anchovies, green olives and Piparra pickles

CROQUETAS CASERAS (6 unidades)

Jamoén Ibérico y Parmesano | Bacalao y gambas | Boletus y trufa / 19€
HOMEMADE CROQUETTES (6 pieces)

Iberian Ham and Parmesan | Cod and prawn | Boletus and truffle

ANCHOAS DE SANTO!IIA ARTESANAS oo

“LA REINA DEL CANTABRICO”

Con pulpa de tomate y mousse de piparras con pan de cristal / 30€
ARTISAN SANTONA ANCHOVIES 00 - ONLY FROM THE CANTABRIAN SEA

With tomato pulp, piparra mousse and crystal bread

NACHOS CASEROS CON GUACAMOLE

Con salsa cheddar, frijoles, pico de gallo y jalapefios / 18€
HOMEMADE TOTOPOS WITH GUACAMOLE

With Cheddar cheese, beans, pico de gallo and jalapernos

LATERIO “ROI & CO” (Isla de Arosa)
PRESERVES "ROI & CO”

MEJILLONES
En escabeche fino / 15€
MUSSELS in light brine

SARDINILLAS
En mantequilla / 18€
SMALL SARDINES with butter

NAVAJAS
Al sutil gjillo / 23€
RAZOR SHELL with garlic

*Si usted padece alergia o intolerancia a algun alimento, comuniquenoslo. Muchas gracias
*Please let us know if you suffer from any allergy or intolerance.




NUESTRAS ENSALADAS
OUR SALADS

ENSALADILLA RUSA CON VENTRESCA DE BONITO Y PIPARRAS

Ensalada rusa a nuestro estilo / 24€
RUSSIAN SALAD WITH TUNA BELLY AND PIPARRAS. Our own style

ENSALADA DE PIMIENTO DE PIQUILLO
ASADOS EN HORNO DE LENA

Con ventresca de bonito y vinagreta de piparras / 22€
WOOD OVEN ROASTED RED PEEPERS SALAD. With tuna belly and piparra vinaigrette

ENSALADA TEMPLADA DE GULAS, ALMEJAS Y GAMBAS
Con lechugas frescas y alifo de vinagre y txacoli / 25€

WARM SALAD OF GULAS, CLAMS AND PRAWNS

With fresh lettuce and a Txakoli vinegar dressing

ENSALADA CESAR CON POLLO CRUJIENTE

Y lascas de parmesano / 19€
CAESAR SALAD With crispy chicken and parmesan cheese slices

PICOTEO
SNACKS

FINGERS DE POLLO

Con salsa agridulce de pimiento rojo / 18€
CHICKEN FINGERS. With a red pepper sweet and saur sauce

AROS DE CALAMAR DEL CANTABRICO

Con salsa de chipotle y mahonesa de lima / 22€
CANTABRIAN FRIED CALAMARI. With chipotle sauce and lime mayonnaise

CAZUELA DE GAMBAS AL AJILLO

Colas de gamba roja con un toque picante y txakoli / 22€
GARLIC SHRIMP CASSEROLE. With a hint of spice & Txakoli wine

HUEVOS ROTOS TRUFADOS CON FOIE Y BOLETUS

Con patatas mimadas en AOVE / 24€
BROKEN EGGS TRUFFLED WITH FOIE AND MUSHROOMS. With sliced potatoes simmered in olive oil

HUEVOS ROTOS CON JAMON IBERICO

Con patatas mimadas en AOVE / 22€
BROKEN EGGS WITH IBERIAN HAM. With sliced potatoes simmered in olive oil

ENTRE PANES
SANDWICHES

HAMBURGUESA DE TERNERA MADURADA

En pan brioche con queso cheddar, lechuga, tomate, cebolla glaseada, pepinillo,
crujiente de bacon y patatas fritas / 24€

MATURED BEEF HAMBURGER

Brioche bread, Cheddar cheese, lettuce, tomato, glazed onion, pickles crispy bacon and fries

SANDWICH MIXTO DE PAVO BRASEADO Y QUESO CHEDDAR TRUFADO
Con patatas fritas / 18€
ROASTED TURKEY AND TRUFFLED CHEESE SANDWICH. With fries

SANDWICH VEGETAL CON PAN DE MOLDE ARTESANO
Con berenjenas tatemadas, calabacin, tomate seco y crema de pimientos / 17€
VEGETAL SANDWICH. Artisan bread, charred eggplant, zucchini, dry tomato and cream of peppers

PEPITO DE SOLOMILLO CON PIMIENTO VERDE
Y crema de mostaza y miel con patatas fritas / 26€
“Pepito” matured beef sirloin and fried peppers sandwich with mustard and honey sauce and fries

LV.Aincluido
Tax included




CARNES
MEAT

COSTILLAS DE CERDO A BAJATEMPERATURA

Con salsa Hoisin y pifia braseada / 24€
TENDER PORK RIBS.
With Hoisin sauce and grilled pineapple

CALLOS A LA VIZCAINA

Con un toque picante / 20€
TRADITIONAL TRIPE STEW. Biscayan style. Slightly spicy

SOLOMILLO DE VACA MADURADO

*Al natural / 33€ *Con foie y reduccion de Pedro Ximénez / 38€
AGED BEEF SIRLON
Plain / With foie and Pedro Ximenez reduction

RINCON ITALIANO
ITALIAN CORNER

PIZZAS

MARGARITA

Tomate, mozzarella, albahacay orégano / 17€
Tomato, mozzarella, basil and oregano

CUATRO QUESOS

Mozzarella, parmesano, gorgonzola, provolone / 20€
Tomato, mozzarella, parmesan, gorgonzola and provolone cheese

TRAVIATA

Tomate, mozzarella, jamon cocido y orégano / 18€
Tomato, mozzarella, ham and oregano

DIAVOLA

Tomate, mozzarella, salami picante, orégano / 20€
Tomato, mozzarella, spicy salami, oregano

CREMA DE BURRATAY PESTO

Tomate, mozzarella y crema de burrata con salsa pesto / 21€
Tomato, mozzarella and burrata cream cheese with pesto

VEGETAL

Tomate, mozzarella, berenjena, calabacin, rucula y orégano / 20€
Tomato, mozzarella, eggplant, zucchini, arugula, and oregano

PASTAS

Spaghetti | Tagliatelle | Maccheroni

POMODORO / 18€
PESTO / 20€

BOLOGNESA / 19€
CARBONARA ORIGINALE / 20€

ARROZ - RISOTTO DE CALABAZAYY TROMPETA NEGRA

Con queso Ildiazabal y tartufato. Arroz bomba de Calasparra / 24€
PUMPKIN RISOTTO WITH BOLETUS AND BLACK TRUMPETS
With Idiazabal cheese and truffle sauce. Calasparra Bomba rice

*Si usted padece alergia o intolerancia a algun alimento, comuniquenoslo. Muchas gracias
‘Please let us know if you suffer from any allergy or intolerance.




POSTRES
DESSERTS

TARTA DE QUESO ARTESANAL

Con salsa de arandanos / 10€
ARTISAN CHEESECAKE
With blueberry sauce

BROWNIE DE CHOCOLATE NEGRO

Con helado de vainilla. Para amantes del cacao / 10€
BROWNIE with vanilla ice cream
For cocoa lovers

PANTXINETA CASERA

Hojaldre relleno de crema pastelera con salsa de chocolate caliente / 12€
PANTXINETA
Puff pastry with custard cream and hot chocolate

MAITETXU MIA

Manzana en compota, yogur cremoso y dulce de leche helado / 10€
SWEET OF THE NORTH
Stewed apple, yogurt and dulce de leche ice cream

YOGURTH DEL VALLE

Natural o mirtilo / 7€
YOGURT FROM THE VALLEY
Plain or with blueberry

HELADOS ARTESANOS

Elaborado con dulzura y totalmente casero. Digestivo y refrescante / 3,5€
ARTISAN ICE CREAM
Digestive and refreshing

SORBETE DE LIMA | MANZANA VERDE Y SIDRA

Elaborado con dulzura y totalmente casero. Digestivo y refrescante / 8€
SORBETS LIME | GREEN APPLE AND CIDER

Digestive and refreshing

VINOS
WINES

BLANCOS Y ROSADOS COPA BOTELLA

PRINCIPE DE VIANA ROSADO Navarra 5,50€ 23€
ZAPADORADO Rueda Verdejo 5,50€ 23€
TXAKOLI LLODIO Arabako Txakolina 5,50€ 23€
LA VAL Rias Baixas Albarino 5,50€ 23€
VAL DO GALIR D.O. Valdeorras 6€ 28€

TINTOS

DOMINIO DE BERZAL Vino de afio
AMAREN Seleccion de Vifedos
EL PIMIENTO VERDE Seleccion Especial 18 Meses

ESPUMOS

AT ROCA Brut D.O. Cava
AT R.OCA Rosat D.O. Cava
MOET & CHANDON Brut Impeérial

L.V.A incluido
Tax included




“QUIEN NO VA A
EL PIMIENTO VERDE,
NO SABE LO QUE SE PIERDE"

David Lecanda
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