Cocktails 14

Mojito Ron Bacardi, Ron Kraken, hierbabuena, aztcar, lima y soda.
Bacardi rum, Kraken rum, mint, sugar, lime and soda.

Bloody Mary Vodka Belvedere, zumo de tomate, zumo de limén, sal, pimienta, tabasco.
Belvedere vodka, tomato juice, lemon juice, salt, pepper, tabasco.

Moscow Mule Vodka Grey Goose, zumo de lima, azdcar y ginger beer.
Vodka Grey Goose, lime juice, sugar and ginger beer.

Pisco Sour Pisco Demonio de los Andes, zumo de limdn, aztcar y clara de huevo.
Demonio de los Andes pisco, lemon juice, sugar and egg white.

Daiquiri Ron Bacardi, zumo de lima y aztcar.
Bacardi rum, lime juice and sugar.

Margarita Tequila Don Julio Silver, triple seco y zumo de lima.
Don Julio Silver tequila, triple sec and lime juice.

Negroni Ginebra Tanqueray, Vermut Lustau y Campari.
Tanqueray Gin, Lustau Vermouth and Campari.

Dry Martini Ginebra Bombay Sapphire y extra dry Martini.
Bombay Sapphire gin and extra dry Martini.

Cosmopolitan Vodka Citron Absolut, zumo de ardndanos, Cointreau y zumo de limon.
Vodka Citron Absolut, cranberry juice, Cointreau and lemon juice.

Sangria de Champagne Champagne Veuve Clicquot Brut, licor de manzana, Cointreau,
zumo de lima, sirope de aztcar y soda.

Champagne Veuve Clicquot Brut, apple liquor, Cointreau, lime juice, sugar syrup and soda.

Todos nuestros cocteles pueden ser personalizados a peticidon del cliente.

Consulte a nuestro barman. / Cocktails can be modified at your convenience.
Ask our barman.

Mocktails 12

San Francisco Zumo de pina, melocotdn, lima y granadina.
Pineapple, peach, lime and grenadine juice.

Sea Breeze Zumo de pomelo, arandano, sirope de manzana y soda.
Grapefruit juice, cranberry, apple syrup and soda.

Coconout beer Coco, limén, ginger beer y azucar.
Coconut, lemon, ginger beer and sugar.

Pink Panther Zumo de pina, puré de fresa, crema de leche y limon.
Pineapple juice, strawberry puree, milk cream and lemon.

Vinos / Wines Tequilas
TINTOS / RED C B Cch C
Carmé Ribera 5 24  DonJulio 12 18
Amaren Rioja 5 24 Herradura 8 14
Muss Madrid 45 23 Patron 8 14
BLANCOS / WHITES 1800 6 12

W Maestro Dobel 8 18
Zapadorado Rueda 4 22 Jose Cuervo Platino 8 18
La Val Rias Baixas 5 24
ROSADO / ROSE
Arzuaga Rosae 55 26
Champagne Mezcal

B ch C

Marc Hebrart Premier Cru 70 Los Danzantes Reposado 10 16
Veuve Clicquot Brut 70 Siete Misterios 6 12
Moéet & Chandon Brut 75
Moet & Chandon Rosé 90
Dom Perignon Vintage 225

Agua / Water
Refresco / Soft Drink
Cerveza / Beer

C Copa Glass
B Botella Bottle
5 Ch Chupito Shot

ENENEN



Carta / Menu

Jamoén Ibérico de Bellota 100% Con pan de cristal y tomate. 28
Ibérico ham. Acorn fed 100% With crystal bread and grated tomato.
(6-T1-T5-T8-T12)

Tabla de Quesos con D.O Azul, Idiazdbal, Majorero y Manchego curado. 17
Spanish Cheese Platter (1-2-5-6-13-T11)

Anchoas de Santofia La Reina del Cantabrico. 19
SantoAa anchovies (6-7-T1-T5-T8-T12)

Ensalada César Con pollo crujiente, picatostes y queso parmesano. 16
Caesar salad With crunchy chicken, croutons and Parmesan cheese.

(1-2-4-6-T8-T12)

Ensaladilla Rusa Con bonito y piparras. 18
Olivier salad With tuna and green mild chilly peppers. (2-6-7-13-T1-T4)
Guacamole Con totopos caseros. 16
Guacamole With homemade tortilla chips.

Flores de alcachofa De El Pimiento Verde. 19
Artichoke flower From El Pimiento Verde.

Tartar de atun rojo Con aguacate, wakame y tomate de temporada. 22
Red tuna tartar With avocado, wakame and seasonal tomato.
(2-6-7-8-12-13-T1-T4-T9)

Steak tartar de solomillo 28
Tenderloin steak tartar (1-2-4-6-7-8-13)

Fingers de pollo caseros Con salsa de mostaza y miel. 15
Homemade chicken fingers With honey mustard sauce. (1-2-6-13)

Croquetas caseras De jamon ibérico. 15
Homemade croquettes Ibérico ham. (1-2-6-8-T2-T4-T5-T12)

Sandwich especial Con o sin trufa. 13
Con queso y pavo braseado. Acompanado de patatas fritas.

Special sandwich With or without truffle.

With cheese and braised turkey. Served with french fries. (1-6-T8-T12)

Pepito de solomillo de vaca madurada Con tomate, salsa moruna y 28
queso. Acompanado de patatas fritas.

“Pepito” Matured beef sirloin sandwich With tomato, moorish sauce and

cheese. Served with French fries. (1-2-6-13)

Hamburguesa de Negra Avileia 18
Con lechuga, queso y bacon. Acompanada de patatas fritas.

Beef Burger “Negra AvileAa” With lettuce, bacon, cheese.

Served with french fries. (1-4-6-7-8-13-T1-T12)

Risotto de calabaza, boletus, gambén y crujiente de Parmesano 28
Risotto With pumpkin, boletus, shrimp and crunchy parmesan.(1-2-10-13-T7-T9)
Cesta de pan Pan blanco // Pan de cereales. 3
Bread basket White bread // Cereal bread. (6) // (5-6-8-12)

Tarta de queso casera Con mermelada de ardndanos. 9
Homemade cheesecake With blueberry jam. (1-2-6-8-13)

Brownie de chocolate con avellanas 9
Chocolate and hazelnut brownie (1-2-5-6-8-T3-T4-T11)

Ensalada de fruta fresca 8
Fresh fruit salad

Helados caseros 8

Homemade ice cream

Consulte con nuestro personal las sugerencias del chef
Ask our staff for our chef’s suggestions

ALERGENOS / ALLERGENS
1 Lacteos Dairy products / 2 Huevos Eggs / 3 Apio Celery 4 Mostaza Mustard /

5 Frutos de cascara Nuts 6 Gluten / 7 Pescado Fish / 8 Soja Soy / 9 Molusco Mollusk /
10 Crustaceo Crustacean / 11 Cacahuete Peanut /12 Granos de sesamo Sesame grains /
13 Sulfitos Sulphites /14 Altramuz Lupin / T Trazas Traces



