CARTA BARRA

GILDAS

ALEGRE / 2,0€

Aceitunas, piparras, cebolla encurtida, anchoa y alegria riojana

CLASICA / 2,0€

Aceitunas, piparras, cebolla encurtida y anchoa

DE BOQUERON / 3,2€

Aceitunas, piparras, boquerones y huevo de codorniz

CAZUELAS

PIMIENTOS RELLENOS DE BACALAO 7/ 14€

Con salsa de tomate asado

CHORIZO FRESCO DE LEON / g€
Alasidra

BACALAO AJOARRIERO / 16€
Con su pil pil

SETAS AL CABRALES / 13€

Con toque dulce de Pedro Ximénez

SALPICON DE PULPO Y GAMBA ROJA / 16€

Con vinagreta

CALLOS DE TERNERA A LA MADRILENA / 16€

Con toque de vizcaina

ALBONDIGAS DE ‘AMAMA" / 14€

En salsa espanola al vermouth

VIANDAS

JAMON IBERICO DE BELLOTA / 28€
D.O. GUIJUELO

TABLA DE IBERICOS DE BELLOTA / 24€
CHORIZO | SALCHICHON

TABLA DE QUESOS DEL PAIS / 21€
IDIAZABAL | RESERVA DE ROMERO | AZUL DE COVADONGA

LATERIO "ROI&CO"
MEJILLONES en escabeche fino / 12€
NAVAJAS al sutil gjillo /7 19€

SARDINILLAS en mantequilla / 12€

L.V.A incluido



BAR MENU

"GILDA" appetisser

THE CHEERFUL ONE / 2,0€

Olives, piparra peppers, anchovy, onions and spicy red peppers

THE CLASSIC ONE / 2,9€

Olives, piparra peppers, pickled onions and anchovy

WHITE ANCHOVY / 3,2€

Olives, piparra peppers, pickled white anchovies and quail egg

CASSEROLES

PIQUILLO PEPPERS STUFFED WITH COD / 14€

With tomato sauce

CHORIZO FROM LEON / o€
With cider

COD WITH PEPPERS AND TOMATO SAUCE / 16€
With pil pil

WILD MUSHROOMS WITH CABRALES CHEESE / 13€

And a Pedro Ximénez reduction

OCTOPUS AND RED SHRIMP COCKTAIL / 16€
With sherry and Chardonnay vinaigrette

TRADITIONAL TRIPE STEW / 16€

With a touch of Biscayan sauce

“AMAMA" HOMEMADE MEATBALLS 7/ 14€

In Spanish sauce

VIANDS

ACORN-FED IBERIAN HAM 7/ 28€
PDO GUIJUELO

ACORN-FED IBERIAN COLD CUTS / 24€
CHORIZO | SALCHICHON

SPANISH CHEESE BOARD / 21€
IDIAZABAL | ROSEMARY RESERVED | COVADONGA BLUE

PRESERVES "ROI&CO”
MUSSELS in light brine / 12€
RAZOR SHELL with garlic / 19€

SMALL SARDINES with butter / 12€

TAX included



