EL PIMIENTO
VERDE

Menu Cantabrico

ENTRANTES

FLORES DE ALCACHOFA Las originales de El Pimiento Verde
CROQUETAS de jamon y parmesano y de bacalao con gambas
ENSALADILLA A NUESTRA MANERA con bonito del norte y piparras

PRINCIPALES A COMPARTIR

CHIPIRONES MAGANOS ENCEBOLLADOS con alioli de piparras
CARRILLERA IBERICA GLASEADA con crema de boniato y su crujiente

DESPEDIDA DULCE

TARTA DE QUESO ARTESANAL con salsa de arandanos

BODEGA®

ZAPADORADO - Verdejo-RUEDA (Blanco)
RIBAS DEL CUA - ONCEDO-Godello-BIERZO (Blanco)
RAMON BILBAO- Crianza -Tempranillo-RIOJA (Tinto)
ALMA DE BRIEGO-12 meses -Tempranillo-RIBERA DEL DUERO (Tinto)

" Elegir un vino blanco y un tinto entre las opciones

6.0k

[V.A. incluido



EL PIMIENTDO
VERDE

Menu Clasicos del Pimiento

ENTRANTES

FLORES DE ALCACHOFA Las originales de El Pimiento Verde
CROQUETAS de jamon y parmesano y de bacalao con gambas
ENSALADILLA A NUESTRA MANERA con bonito del norte y piparras
CHISTORRA DE NAVARRA a la sidra

PRINCIPALES A COMPARTIR

RAPE NACIONAL SALVAJE Nuestro famoso ‘sapito’ con su bilbaina
CHULETON DE VACA VIEJA con patatas fritas y piquillos

DESPEDIDA'DULCGE

TARTA DE QUESO ARTESANAL con salsa de arandanos
BODEGA®

ZAPADORADO: Verdejo -RUEDA (Blanco)
RIBAS DEL CUA - ONCEDO-Godello-BIERZO (Blanco)
RAMON BILBAO- Crianza -Tempranillo-RIOJA (Tinto)
ALMA DE BRIEGO-12 meses -Tempranillo-RIBERA DEL DUERO (Tinto)

" Elegir un vino blanco y un tinto entre las opciones

7:06E3

[V.A. incluido



EL PIMIENTO
VERDE

Menu Homenaje

ENTRANTES

FLORES DE ALCACHOFA Las originales de El Pimiento Verde
JAMON IBERICO DE BELLOTA 100% con pulpa de tomate y pan tostado
RABAS DEL CANTABRICO con salsa chipotle y mahonesa de citricos
BROCHETA DE PULPO BRASEADO con puré de boniato y tierra de ibéricos

PRINCIPALES A ELEGIR

SOLOMILLO DE VACA VIEJA con foie de oca y reduccion de Pedro Ximénez
MERLUZA NACIONAL DE PINCHO a la bilbaina

DESPEDIDA DULCE
PANTXINETA CASERA de crema

BODEGA”

ZAPADORADO:Verdejo -RUEDA (Blanco)
RIBAS DEL CUA - ONCEDO-Godello-BIERZO (Blanco)
RAMON BILBAO- Crianza -Tempranillo-RIOJA (Tinto)
ALMA DE BRIEGO-12 meses -Tempranillo-RIBERA DEL DUERO (Tinto)

" Elegir un vino blanco y un tinto entre las opciones

INCLUYE COPA DE CAVA
AGUSTI TORELLO - AT ROCA Brut CAVA DE CATALUNA

85 €

[V.A. incluido



EL PIMIENTO
VERDE

Menu Cocktail

PLATOS FRIOS

TABLA DE QUESOS Reserva Manchego, de oveja al romero e Idiazabal
TOSTA DE GILDA CLASICA sobre mousse de piparras
ENSALADILLA RUSA con piparras y reganas
GUACAMOLE con totopos caseros
STEAK TARTAR DE VACA VIEJA con Idiazabal rallado

PLATOS CALIENTES

BROCHETA DE ALCACHOFAS confitadas, las de El Pimiento Verde
CROQUETAS de jamon y parmesano y de bacalao con gambas
RABAS DE PUERTOCHICO con mahonesa de citricos
BROCHETA DE PRESA IBERICA con chimichurri
PULPO CON PATATA REVOLCONA vy aceite de pimenton

DESPEDIDA DULCE

BROWNIE DE CHOCOLATE NEGRO con mousse de dulce de leche

BODEGA®

ZAPADORADO - Verdejo-RUEDA (Blanco)
RIBAS DEL CUA - ONCEDO-Godello-BIERZO (Blanco)
RAMON BILBAO- Crianza -Tempranillo-RIOJA (Tinto)
ALMA DE BRIEGO-12 meses -Tempranillo-RIBERA DEL DUERO (Tinto)

" Elegir un vino blanco y un tinto entre las opciones

85 €

[V.A. incluido
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